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1. CREMA’S BRUNCHTALLERKEN .................kr. 109 
Røræg med grillede brunchpølser og bacon, 
honningmarineret melonslice rullet med lufttørret skinke, 
græsk yoghurt toppet med ahornsirup og bær, 2 slags 
pålæg, 2 slags ost, vores jordbærmarmelade, ristet brød 
med smeltet ost og pesto, pandekage drysset med lidt sødt. 
Serveres med friskbagt brød.

BRUNCH 
Kl. 9.30—14.00

FORETTER

FROKOST 
KL. 9.30—16.00

2. CREMA’S AVOCADOMAD ............................. kr. 89 
Avocadomad med gulerodshummus, mixsalat, smilende  
spejlæg på ristet rugbrød drysset med chiliflager. 

3. OMELETTO CON PROSCIUTTO ................... kr. 99
Med røget skinke og ost.

4. CREMA BURGER ..........................................kr. 119
Saftig flammegrillet oksekødsbøf med ketchup, ost, 
rødløg, tomat og  bacon. Tilbehør: Crispy XL fries og 
hjemmelavet chilimayonnaise.

5. STJERNESKUD ............................................kr. 139
Paneret og dampet rødspættefilet på en bund af ristet brød, 
sprød salat, toppet med Thousand Island rejer, grønne 
asparges, kaviar og kapers.

6. CREMAS FROKOSTPLATTE ........................kr. 129
Paneret fiskefilet med rejer, karrysild og stegte sild, røget 
laks med kaviar og brieost med peberfrugt, rucolasalat og 
lidt bær. Tilbehør: Friskbagt brød og rugbrød.

7. PIZZA VESUVIO ............................................ kr.  89
Tomatsauce, mozzarellaost og skinke. 

8. PARISERBØF ...............................................kr. 129
Hakkebøf af magert oksekød på ristet toast med salat, 
pickles, rødbeder, spejlæg, capers og løg.
Tilbehør: Crispy XL fries og mixsalat

9.  FROKOST MØRBRAD .................................kr. 159
Skiver af kalvemørbrad, serveres med sæsonens grøntsager  
og krydrede stegte kartofler. Vælg mellem peber eller  
bearnaisesauce.  

10. COCKTAIL DI CASA .................................... kr. 89
Husets rejecocktail med avocado, kaviar og Thousand 
Island dressing. 

11. BRUCHETTA CON POMODORI ................... kr. 69
Gratineret toscanabrød med hvidløg, toppet med hakkede 
tomater, rødløg og persille.



NACHOS & WRAPS 

14. NACHOS ORGINALE .................................kr. 109
Varme sprøde tortillachips med marineret kylling og 
gratineret cheddar & mozzarellaost. 
Tilbehør: Oliven, jalapenos, creme fraiche, guacamole og 
salsa.

15. WRAP CON POLLO....................................kr. 129
Wrap med kylling, grøntsager, gratineret med ost og salsa. 
Tilbehør: Crispy XL fries, guacamole, salsa, jalaños, 
creme fraiche og salat.

16. CLUB SANDWICH .....................................kr. 119
Med grillet kyllingebryst, sprødt bacon, tomat, rødløg 
og karrydressing.

17. PANINO PESCE ..........................................kr. 129
Sandwich med røget laks, asparges, tomat, rødløg, salat 
og dild-lemon dressing. 

SANDWICHES 
Alle sandwiches serveres med Crispy XL fries og hjemmelavet chilimayonnaise.

18. PANINO CON TONNO ...............................kr. 129
Sandwich med tunmousse, majs, salat, avocado og pesto. 

SALATER
Alle vores salater består af frisk salat. Salaterne er let marineret med årstidernes grønt.

19. INSALATA DI POLLO ................................kr. 129
Blandet salat med rødløg, grillet marineret kyllingebryst, 
avocado, brødcroutoner og høvlet Grano Padano.

20. INSALATA AL SALMONE CON SCAMPI .....kr. 139
Blandet salat med tigerrejer, laks, cherrytomater og Grano 
Padano.

21. INSALATA  CON AVOCADO ......................kr. 149
Blandet salat med seranoskinke, avocado, store rejer, 
valnødder, artiskok, semidried tomater drysset med 
Grano Padano.

12. GAMERONI E FUNGHI TRIFOLCATI ........... kr. 99
Marinerede kæmperejer og champignoner og hvidløg i 
hvidvins-cherrytomatsauce.

13. ZUPPA DI POMODORI ................................. kr. 79
Husets cremede tomatsuppe med basilikum. 



BURGERE
Alle burgere laves i brioche bolle, smurt med mayonnaise og serveres med sprød 

mixsalat, Crispy XL Fries samt hjemmelavet chilimayonnaise. 

PASTARETTER
Alle pastaretter toppes med Grano Padano ost.

22. JACK DANIELS BBQ BURGER ...................kr. 139
Saftig flammegrillet oksekødsbøf (200g) marineret med 
Jack Daniel’s BBQ sauce, cheddar, karamelliserede løg 
og bacon.  

23. BRONX CHICKENBURGER .......................kr. 129
Flammegrillet kyllingebryst med cheddar, guacamole, 
tomat, rødløg og bacon.

24. TEXAS DIABLOBURGER ...........................kr. 139
Saftig flammegrillet oksekødsbøf (200g) med salsa, chili, 
cheddar, tomat, rødløg, bacon, champignon og jalapeños.

28. TAGLIATELLE CARBONARA ....................kr. 129
Båndspaghetti med bacon, æggeblomme, parmesanost 
i creme sauce.

29. TAGLIATELLE CON SALMONE .................kr. 149
Båndspaghetti med laks, rejer og cherrytomater i vores 
basilikumspestosauce.

25. NEW MEXICO TACOBURGER ...................kr. 139
Saftig flammegrillet oksekødsbøf (200g) marineret med 
sød chilisauce, rødløg, cheddar, jalapeños, nachos og et 
strejf af  cheddarcheese sauce.

26. LOS ANGELES CHEESEBURGER ..............kr. 139
Saftig flammegrillet oksekødsbøf (200g) med jalapeños, 
løg, sennep, cheddar, bacon og cheddarcheese-sauce.

27. NEW YORK AVOCADOBURGER ...............kr. 139
Saftig flammegrillet oksekødsbøf (200g) med avocado, 
bacon, tomat, rødløg og pestosauce toppet med 
parmesanost.

30. RIGATONI CON CURRY E POLLO .............kr. 139
Store maccheroni med strimler af kyllingebryst, 
champignon og bacon i creme karrysauce.

31. RIGATONI CON MOSTARDA .....................kr. 149
Store maccheroni med strimler af oksemørbrad,  
champignon og grønne asparges, med et twist af dijon 
sennep i creme demi-glace sauce.

Ekstra bøf: kr. 49



FISKERETTER
Alle fiskeretter serveres med krydrede stegte kartofler, årstidens garniture og husets brød.

KØDRETTER
Alle kødretter serveres med krydrede stegte kartofler, årstidens garniture og husets brød.

BØRNRETTER (UNDER 12 ÅR) 

32. SALMONE ALLA GRIGLIA .........................kr. 199
Grillet laksefilet toppet med rød pesto af soltørrede 
tomater. 

34. PLANKEBØF (250g) ...................................kr. 279
Oksemørbrad - skåret af hel oksemørbrad med bacon, 
kartoffelmos og champignon a la creme sauce.

35. FILETTO DI CASA (250g) ..........................kr. 279
Oksemørbrad - skåret af hel oksemørbrad med valgfri 
sauce.  
Vælg mellem: Bearnaise, champignon eller pebersauce.

37. SPAGHETTI CARBONARA ........................... kr. 69
Spaghetti med bacon, æggeblomme, parmesanost i creme 
sauce.

38.  PIZZA BAMBINO ......................................... kr. 69
Med tomat, mozzarellaost og skinke.

39. FISKEFILET ................................................. kr. 69
1 stk. fiskefilet.
Tilbehør: Pommes fritter og remoulade.

33.HALIBUT CON SALSA DI ANETO ..............kr. 209
Smørstegt hellefisk med lime, rejer og cremet dild og 
purløgsauce.

36.  SCALOPPINA GORGONZOLA ...................kr. 249
Skiver af kalvemørbrad med gorgonzolasauce.

40. KYLLING NUGGETS .................................... kr. 69
6 stk. Kylling nuggets.
Tilbehør: Pommes fritter og ketchup.

41. HAMBURGER ............................................... kr. 69
Burgerbøf med blandet salat og ketchup.
Tilbehør: Pommes fritter og ketchup.



PIZZA
Alle pizzaer drysses med oregano.

TILBEHØR

42.  PIZZA CON PEPPERONI ........................... kr.  119
Tomatsauce, mozzarellaost, skinke, bacon og pepperoni. 

43. PIZZA CON POLLO ....................................kr. 129
Tomatsauce, mozzarellaost, strimler af kyllingebryst, 
champignon, peberfrugt, semidried cherrytomater og 
basilikumspesto.

44. PIZZA CON SALATA ..................................kr. 139
Tomatsauce, mozzarellaost, strimler af oksemørbrad, mix 
salat og creme fraiche dressing. 

47. POMMES FRITTER  ...................................... kr. 49
Med valgfri dyppelse.

48. CRISPY XL FRIES ......................................... kr. 49
Med valgfri dyppelse.

50. DAGENS TÆRTE & KAGE ........................... kr. 59

51. TORTA AL CIOCCOLATO ........................... kr. 89
Lun og lækker chokoladefondant med ”blødende hjerte” 
og vaniljeis. 

52. CRESPELLA TUTTI FRUTTI ........................ kr. 89
Pandekager, tre slags is, flødeskum og chokoladesauce.
 

45. PIZZA CON SCAMPI  ..................................kr. 139
Tomatsauce, mozzarellaost, rejer, kæmperejer, chili, 
hvidløg, cherrytomater, rucolasalat og basilikumspesto. 

46. PIZZA PARMA ............................................kr. 139
Tomatsauce, mozzarellaost, gorgonzolaost, lufttørret 
skinke, rucolasalat og cherrytomater. 

49. KRYDREDE STEGTE KARTOFLER ............. kr. 49
Med valgfri dyppelse.
Dyppelse:  Salatmayonnaise, chilimayonnaise, ketchup og 
remoulade.

53. BANANA SPLIT ............................................ kr. 79
Banan, tre slags is, flødeskum og chokoladesauce. 

54. COPPA LA CREMA ....................................... kr. 69
Tre slags is, flødeskum og chokoladesauce. 

DESSERTER
Kreeres efter kokkens kreativitet



VARME DRIKKE KAFFE MED SPIRITUS

AMERICANO ..................................................... kr. 34
FILTER KAFFE .................................................. kr. 28
STEMPELKANDE THE .......................................kr.49
Vælg mellem: Fruit Symfani - mixed bær. 
Earl Grey: blanding af indisk assam og kornblomst. Ceylon 
Pekoe. Dragonwell - kinesisk grøn the.
CAPPUCCINO .................................................... kr. 39
CAFFE LATTE ................................................... kr. 45
ESPRESSO ......................................................... kr. 32
VARM CHOKOLADE m. flødeskum ..................... kr. 45
CHAI LATTE (Forskellige varianter) ..................... kr. 45

IRISH COFFEE  .................................................. kr. 69
Med whisky og flødeskum.
CAFFE ITALIANO .............................................. kr. 69
Med Galiano og flødeskum.
BAILEYS LATTE ................................................ kr. 59
Latte med baileys.
LA MUMBA ........................................................ kr. 69
Varm chokolade med cognac og flødeskum.

SPIRITUS
Se vores udvalg i baren

SPIRITUS (2cl) .....................................................kr. 39
SPIRITUS (2cl) .....................................................kr. 59
Med sodavand.

KOLDE DRIKKE

SODAVAND(25cl og 50cl) ............................kr. 36/52
Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite Zero, Schweppes 
Lemon og danskvand.
KILDEVAND (50cl) ............................................ kr. 34
ISVAND (GLAS/KANDE) (50cl/1L) .............kr. 20/40
SØBOGAARD HYLDEBLOMST (25cl) ................ kr. 40
JUICE (ÆBLE/APPELSIN) (25/50cl)............ kr. 36/52

SMOOTHIES & COOL DRINKS

HJEMMELAVET ISTE ........................................ kr. 55
HJEMMELAVET LEMONADE ............................ kr. 55
Lemonade blandet med isterninger og pift af mynte.
ICE COFFE  ....................................................... kr. 55
Café Crema’s hjemmelavede iskaffe med mælk, isterninger, 
vaniljeis og vaniljesirup.
MANGO/ANANAS SMOOTHIE .......................... kr. 55
JORDBÆR/BANAN SMOOTHIE ........................ kr. 55

TUBORG (25cl og 50cl)................................. kr. 38/55
CLASSIC (25cl og 50cl) .................................kr. 45/59
JACOBSEN BROWN ALE (25cl og 50cl) ........ kr. 48/69
GRIMBERGEN DOUBLE (33cl og 50cl) ......... kr. 54/69

FADØL

ØL PÅ FLASKE

NORDIC GYLDEN BRYG (33cl) ......................... kr. 42
KRONENBOURG 1664 BLANC (33cl) ................ kr. 52



MOJITO ................................ kr. 99
Rom, limesaft, limebåde, danskvand,  
rørsukker, mynte og knuste 
isterninger. 

COCKTAILS

STRAWBERRY DAIQUIRI 
”FROZEN” ............................ kr. 99
Rom, lime, sukker og jordbær.

VIN
Hos Café Crema brænder vi for god vin, oplevelsen og ikke mindst kombinationerne. Vores store passion for vin, gør at vi altid 

formår at servere kvalitetsvin til vores gæster.  Vi udvælger vores vinhuse med stor omhu og med kvaliteten som et væsentligt kriterie.

Moncaro Sangiovese Marche  (HUSETS RØDVIN)  
Let og fugtig vin med kirsebær nuancer i smagen. Den 
perfekte sammensætning til pasta, oksekød,  kalvekød, 
fjerkræ og lette retter.
1 glas .................................................................. kr. 59
1/2 flaske .........................................................kr. 139
1/1 flaske ........................................................ kr.  209

Zenato Valpolicella  Doc Superiore 
Skønne aromaer af mandel og Maraschino kirsebær,  der 
vælter op af glasset og forkæler de små hår i næsen. 
Valpolicella når det er bedst. Den perfekte sammen- 
sætning til kylling, kalvekød, pizza, pasta og svinekød.
1/2 flaske .........................................................kr. 189 

Torre Del Barone, Primitivo
Dyb mørkerød farve, en varm bouquet af blomme, en fyldig, 
blød og frugtrig smag af blomme, brombær og flot udblødte 
tannin. Den perfekte sammensætning til italiensk mad, lyst 
fjerkræ og allaround.
1/1 flaske .........................................................kr. 299

Casa Del Guilietta Appa Simento
Blød, rund og fyldig rødvin med tydelige karakter af mørke.  
Den perfekte sammensætning til pizza, pasta og oksekød.
1/1 flaske .........................................................kr. 289

Tomassi Ripasso Valpolicella
Fyldig, moden og varm rødvin med et strejf af mandel. 
Oplagt til okse og krydret mad. 
1/1 flaske .........................................................kr. 399

RØDVIN
Moncaro Trebbiano Marche  (HUSETS HVIDVIN)  
Let, frisk balanceret hvidvin, med blomsterrig bouquet 
med nuancer af fersken og lime. Den perfekte sammen- 
sætning til lette retter, fisk og allround.
1 glas .................................................................. kr. 59
1/2 flaske .........................................................kr. 139
1/1 flaske ........................................................ kr.  209
Hugel og Fils, Gentil
Frugtagtig bouquet af ferskner og citrus samt en tør og 
harmonisk frisk smag. Den perfekte sammensætning til 
ost, fed fisk og skaldyr.
1/1 flaske .........................................................kr. 309

La Playa, Chardonnay
Fyldig, tør vin uden fedtlagring med smagsnuancer af 
ananas og fersken. Den perfekte sammensætning til pasta, 
pizza og BBQ.
1/1 flaske .........................................................kr. 289

HVIDVIN

Chiaretto Tomassi, Bardolino Classico
Flot laksefarvet rosé med en fyldig og aromatisk halvtør 
smag. Den perfekte sammensætning til lette retter, fisk 
og kød.
1 glas .................................................................. kr. 65
1/1 flaske .........................................................kr. 259

ROSÉVIN

Codorniu Classico Brut
En lys gylden farve med delikate bobler. Frugtrig aroma af 
grønne æbler, lidt ristede nuancer og en sprød og delikat 
tør smag. 
20cl ..................................................................kr. 119
 
Opale Spumante Brut
Dejlig små bobler, medium fyldig og frugtagtig.
75cl ..................................................................kr. 349

MOUSSERENDE VIN


